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				Tierra norteña


			
 


				
				
				Cocina


			
 
				
				
				De Perú de todas las sangres donde el amor derriba murallas donde el sabor habita sin fronteras. Donde el gustillo es apenas un delicado pretexto para ser hermanos

Nuestra carta es un homenaje a Perú y todas sus mezclas; a su gente, sus historias y el amor que supieron y saben construir. De esta carta se desprenden una degustación diseñado para dar una muestra de nuestra propuesta gastronómica en el mundo del casino online.


			
 
			
 
				
				
				
				
				
				
			

			
 
				
				
			
 
				
				
			
 
				
				
				
				
					
				
				
				
				
				
				
				
			
 
				
				
				Tierra norteña


			
 
				
				
				Tierra Norteña nace en Santiago hace 9 años de la idea de dos hermanos oriundos del Perú que, con el deseo de compartir su gastronomía, consolidaron exquisitos sabores que hoy son el deleite de quienes nos visitan y a quienes juegan en casinos online.


			
 
			
 
				
				
				


			
 
				
				
				
				
				
				
			
 
				
				
				Vinos


			
 
				
				
				Nuestro equipo ha recogido más de 30 referencias de todas las marcas para nuestra casa.
 Juntos realizan recomendaciones a nuestra distinguida clientela, incluidos los juegos de casino en línea.


			
 
			
 
				
				
			
 
				
				
				
				


			
 
				
				
				
				
				
				


			
 
				
				
				PISCOS


			
 
				
				
				Los piscos en el Perú se elaboran a partir de mostos frescos de uvas aromáticas y no aromáticas y según el proceso de elaboración se clasifican en: piscos puros, piscos acholados, piscos mostos verdes los puros se elaboran de una misma cepa aromática o no aromática, los acholados son la mezcla de uvas aromáticas y no aromáticas o más cepas entregando una mezcla balanceada y equilibrada los mostos verdes son elaborados a partir de una fermentación interrumpida.


			
 
			
 
				
				
				


			
 
				
				
			
 
				
				
			
 
				
				
				
				
					
				
				
				
				
				
				
				Horario de Atención


			
 
				
				
				Lun – Jue
 12:30am – 23:00pm
Vie – Sab
 12:30am – 00:00pm
Dom
 12:30am – 17:00pm


Contamos con terrazas y estacionamiento en todos nuestros locales o pide directamente a tu casa, contamos con el mejor servicio de Delivery.
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				MACHALÍ


			
 
				
				
				[image: ]
			

				
				
				

Dirección: AV Escriva de Balaguer #800 casa 99
 Teléfono: +569 9170 8564
 mail: [email protected]


			
 
				
				
				RINCONADA DE LOS ANDES
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Dirección: Autopista los Libertadores 738
 Teléfono: +56 9 8771 4883
 mail: [email protected]
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Dirección: Av: San Martín 445
 Teléfono: +569 41 611 113
 mail: [email protected]


			
 
			
 
				
				
				
				
				
				RANCAGUA – CASA CENTRAL
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Av. Eduardo Frei Moltava 075 (Carretera el cobre)
 Teléfono: 72 222 7958
 Whatsapp:+569 66 925 646
 mail: [email protected]
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				Dirección: Rosas 2002, Esquina Brasil
 Teléfono: +569 64 501 933
 mail: [email protected]


			
 
				
				
				SAN FERNANDO
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Dirección: Bernardo O’Higgins 775
 Teléfono: +569 50 608 118
 mail: [email protected]
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